
【配食】

食器、おかずが入った食缶をコン

テナに収めて、運転手が各学校へ運

びます。

鐘識騨 給食センターの

給食ができるまで 塗謹５月分献 郡山市立中学校給食センター

郡山市立中学校第二給食センター
立 予定表平成２９年度
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【献立作成】

成長期のみなさんの健康を考え、

栄鍵のバランスのとれた献立を作成

します。また、Ｈ本の伝統的な行１１F

食や郷土料叩、旬の食べ物を使川し

魅ﾉJある給食をII指しています。

献立表には、その１１に使川してい

る食材橘が記入してありますので、

朝食や夕食で履複しないよう心がけ

るとよいでしょう。
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◆郁lllIIi立中学校給食センターは二つあり、全くＭじ給食(おかずのみ）
を作っています。

◆］§食(米飯・ハン・めん)と'|鳥乳は１１１１擁鷲行から配送されます。

給食センターの概要
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いただきます！ごちそうさま！
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【調理】

納入された食材は衛生的な調理場で、

おいしく調理されます。温かいものを脳

けられるようにＡ・Ｂコースの２稲類の

献立を実施し、１日に６１V,～８品の料理

を約３時間で作っています。

給食で使われる食材は、ミニトマトや

果物以外はすべて加熱処理をしています。

※給食材料の郁合により、献立内容を一一部変史する場合もありますのでご了承をお願いします。
※ＡＢコースの献立は１１１ずつずれておりますが、月ごとに'11じ献立内容となっています。また、ＡＢコースの献立は、同一Ｉ淵即場内にて調理しています。
※すべての野嬉は加熱調即をしています。

|識趣

【食材について】

給食に使川する食材は、安全性を

第→に考え、配合材料のはっきりし

たもの、肉や季節の果物は阿産のも

のを発注しています。さらに、毎朝

一肺ごとに検陥を行い、新鮮なよい

食材を使用しています。
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郡山市立
中学校給食センター

郡山市立
中学校第二給食センター

所在地 富久山町 片平町

対象校
(Ａコース）

行 健 中 第 四 中 日 和 田 中
西田中緑ケ丘中第二中

第一中片平中喜久田中
富田中安積中

対象校
(Ｂコース）

第五中明健中守山中
二瀬中小原田中高瀬中
第三中

第六中安梱第二中
三穂田中逢瀬中
大槻中第七中

食数 約5,000食 約5,000食

配送車 ７台 ７台

栄養士 栄養士３名 栄養士３名

調理員 23名(ボイラー技師を含む） 23名(ボイラー技師を含む）

運転手 ８名 ８名


