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※ 給食材料の都合により、献立内容を一部変更する場合もありますのでご了水をお願いします。
※ ABコ ースの献立は1日 ずつずれておりますが、月ごとに同じ献立内容となっています。また、ABコ ースの献立は、同 調ヽ理場内にて調理しています。
※ すべての野菜は加熱調理をしています。


