
騨校に屈くま

蒸気釜8釜を使って
汁物や煮物を調理
1釜で約7与0大分
調理可能　　　　　　　も

和え物は専用のミキサー
を使って1回に2与00
大分を調理

料理にちゃんと火が通って
いるか調理専用の温度計を

使って中心温度を測定し、
9 0℃以上あるか確認

味見は3人以上で行います。

ーセンターで働く方々をご紹介-

毎日1 2軒以上の業者さんから食材が納品

・数量が合っているか・賞味期限は切れていな高く

産地はどこか

品質は良好か

温度、包装は適切か
などをチェック

専用のスライサーで野
一葉をカット

煮物に使うごぼうや音じ
ゃがいもなどは手で切
っています。

シンクに水を浸した状
態で3回洗浄
異物などが入っていな
いか確認　　‾


